Speisekarte

Vorspeisen

Rindercarpaccio mit Parmesan, Rucola und Geback
mit Parmesan, Rucola und Gebéack

Hausgemachter Obazda mit roten Zwiebeln, Salatbouqget und Geback
Cremiger Obazda, verfeinert mit roten Zwiebeln, serviert mit frischem Salatbouquet und knusprigem
Gebéck

Allergene: A, G

Gegrillter Camembert mit Feigensenf, Waldniisse und griinem Salat
Cremiger, gegrillter Camembert mit feiner Feigensenfsolle, knusprigen Waldniissen und frischem
grinen Salat

Allergene: G, M, H

Geraucherte Forelle mit Feldsalat und Sahnemeerrettich
Zarte, gerducherte Forelle auf frischem Feldsalat, verfeinert mit cremigem Sahnemeerrettich

Allergene: D, G

Tagessuppe

Fischgerichte

Forellenfilet mit Mandelbutter und Petersilienkartoffeln
Zartes Forellenfilet in feiner Mandelbutter, serviert mit Petersilienkartoffeln

Allergene: D, H, G

Gebackener Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und Remoulade
Zart gebackenes Seelachsfilet, begleitet von frischem Kartoffelsalat und wiirziger Remoulade

Allergene: D, C, G, M

Zanderfilet vom Grill mit Gnocchi in Pestosahne Sauce und Cherry Tomaten
mit Gnocchi in Pestosahne Sauce und Cherry Tomaten

Fleischgerichte

Jahreszeitlicher Salatteller mit gebratenen Rinderfiletstreifen und fruchtiger

Vinaigrette
mit gebratenen Rinderfiletstreifen und fruchtiger Vinaigrette

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Preiselbeeren
Zartes Schweineschnitzel, goldbraun gebacken, serviert mit knusprigen Pommes und Preiselbeeren

Allergene: A, C, G

Schweinefilet vom Grill mit Rahmschwammerl und Spatzle
mit Rahmschwammerl und Spétzie

Schweinsbraten in Dunkelbiersauce mit Semmelknodel und Krautsalat
Zarter Schweinsbraten in wiirziger Dunkelbiersauce, serviert mit Semmelknédel und frischem
Krautsalat

Allergene: A, G, L, M, O
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Bergmayr Cheeseburger mit Rindfleisch, Kase, Bacon, Zwiebelringe, Rucola,
Tomaten und Triiffelmayo dazu Pommes

Saftiger Bergmayr Cheeseburger mit Rindfleisch, geschmolzenem Kéase, knusprigem Bacon und
Triffelmayo, serviert mit Pommes

Allergene: A, C, G, H

Zwiebelrostbraten aus Filetsteak mit Bratkartoffeln
Zarte Filetsteaks, herzhaft mit Zwiebeln und knusprigen Bratkartoffeln fir ein genussvolles Erlebnis

Allergene: A, G, L

Chiemgauer Rindersaftgulasch mit Spatzle
Zartes Rindersaftgulasch aus der Chiemgauer Region, serviert mit Spatzle.

Allergene: A, G

Salatteller mit Backhendl
Frischer Salatteller mit knusprigem Backhendl, verfeinert mit Avocadodressing, Balsamico und
Frichten

Kalbsleber mit Apfel-Zwiebelragout und Triiffelkartoffelpiiree
Zarte Kalbsleber mit siiBem Apfel-Zwiebelragout, serviert auf cremigem Triffelkartoffelpliree

Allergene: G, L

Bergmayr Platte fiir 2
Hausgemachte Spezialitaten von Land und Wald, perfekt zum Teilen — ein Genuss fur
zwei! (Schweinsbraten, Schweineschnitzel, Grillwurst, Bratkartoffeln und Krautsalat)

Allergene: A, G, M, L

Gebratene Rinderfiletspitzen mit Rahmschwammerl und Kroketten
Zarte Rinderfiletspitzen, umhillt von Rahmschwammerl, serviert mit goldenen Kroketten

Allergene: A, G

Gemischter Grillteller mit Bratkartoffeln
Herzhafter Grillteller mit saftigen Fleischspezialitdten und knusprigen Bratkartoffeln, ein Genuss flr
Feinschmecker (Schweinsfilet, Poulardenbrust, Kalbsleber)

Allergene: G, L

Geschmorrte Ochsenbackchen
Zarte, geschmorrte Ochsenbéckchen in eigener Sauce mit Kartoffelpiiree und glasierten Baby
Karotten

Allergene: G, L

Vegetarisch & Nudelgerichte

Jack Fruit Burger mit BBQ Sauce und SiRkartoffelpommes
Saftiger Jack Fruit Burger in BBQ Sauce, dazu knusprige SuRRkartoffelpommes fur den perfekten
Genuss

Vegetarisch | Allergene: A, F, G

Kasspotzn mit Rostzwiebeln
Herzhafter Bergmayr Kasspotzn mit knusprigen Réstzwiebeln, ein Genuss fiir Kaseliebhaber

Vegetarisch | Allergene: A, G
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Knodeltrio mit zerlassener Butter, Cherrytomaten und Rucola
Drei késtliche Knédel, serviert mit zerlassener Butter, frischen Cherrytomaten und Rucola (Kas,
Tomaten und Spinatknédel)

Vegetarisch | Allergene: A, C, G

Bandnudel in cremiger Sahnesauce mit Garnelen
Zarte Bandnudeln in einer luxuriésen Sahnesauce, verfeinert mit saftigen Garnelen

Allergene: A, B, G

Bandnudeln in cremiger Sahnesauce mit gegrillten Rinderfilet und Triiffelbutter
Bandnudeln in samtiger Sahnesauce, verfeinert mit zartem Rinderfilet und aromatischer Triffelbutter

Allergene: A, G

Bandnudeln in cremiger Sahnesauce mit gegrillter Hihnchenbrust
Zarte Bandnudeln in samtiger Sahnesauce, begleitet von saftiger, gegrillter Hdhnchenbrust

Allergene: A, G

Rahmschwammerl mit Semmelknodel
Zarte Schwammerl umhillt von cremiger Sauce, serviert mit Semmelknédeln

Vegetarisch | Allergene: A, G

Kindergerichte

Lasagne Bolognese
Herzhafte Lasagne mit saftiger Bolognese, zartem Kéase und frischen Krautern, gebacken bis
goldbraun

Allergene: A, C, G

Schweineschnitzel gebacken mit Pommes Frites
Zartes, goldbraun gebackenes Schweineschnitzel, serviert mit knusprigen Pommes Frites.

Allergene: A, C, G

Chicken Nuggets mit Pommes Frites
Knusprige Chicken Nuggets, serviert mit goldbraunen Pommes Frites

Allergene: A, C, G, F

Fischtabchen mit Pommes Frites
Knusprige Fischtdbchen, serviert mit goldenen Pommes Frites

Allergene: A, C,D, G

Desserts

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Zart geflllter Apfelstrudel, warm serviert mit feiner Vanillesauce

Allergene: A, C, G

Schokoladenkiichlein mit Friichten und Sahne
Zartschmelzendes Schokoladenkiichlein, serviert mit frischen Friichten und einem Hauch von Sahne

Allergene: C, G
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Kaiserschmarrn mit Apfelmus 12.90 €
Fluffiger Kaiserschmarrn, goldbraun karamellisiert, serviert mit Apfelmus und einer Prise
Puderzucker

Vegetarisch | Allergene: A, C, G
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Gluten
Krebstiere

Eier

Fisch
Erdniisse
Sojabohnen
Milch/Laktose
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Sesam
Schwefeldioxid
Lupinen

Weichtiere

Vegetarisch
Vegan
Scharf

Allergene-Legende

Gemalk EU-Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) EU Nr. 1165/2011

Getreide mit Gluten (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

Sojabohnen und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)

Mandeln, Haselnisse, Walnisse, Cashews, Pistazien u.a.
Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulfite (= 10 mg/kg oder mg/l)
Lupinen und Lupinenerzeugnisse

Weichtiere und Weichfiererzeugnisse

Symbole
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